8057/3.

8057/4.

HAMBURGER AJANLATUNK
HAMBURGER ANGEBOT
HAMBURGER OFFER

Kecskesajtos lazacburger (lazac, kecskesajt, fokhagyma,
lilahagyma, bébi spenét, kapros joghurtos Kapri ontet,
hasabburgonya) (1.4.7.10)

Ziegenkdse-Lachs-Burger (Lachs, Ziegenkédse, Knoblauch, Zwiebeln,
Spinat, Joghurt-Dill-Dressing, Pommes Frites, Remuladensauce)
Goat cheese salmon burger (salmon, goat cheese, garlic, onion,
spinach, yogurt dill dressing, french fries, remulade sauce)

4.890 Ft

Angus burger ahogy mi szeretjiik (angus marhahus pogacsa,
cheddar sajt, lilahagyma paradicsom, bacon, madarsalata,
hamburger martas, steakburgonya) (1.7.10)

Angus-Beef-Burger, wie wir ihn lieben (Angus-Beef, Cheddar-Kise,
Zwiebeln, Tomaten, Speck, Vogelsalat, Burgersauce, Steakkartofteln)
Angus beef burger as we love it (Angus beef, cheddar cheese, onion,
tomato, bacon,birdsalad, burger sauce, steak potatoes)

4.890 Ft

Angus burger ahogy mi szeretjiik libamajjal

(angus marhahis pogacsa, libamaj, cheddar sajt, lilahagyma,
paradicsom, bacon, madarsalata, hamburger martas,

steakburgonya) (1.7.10)

Angus-Beef-Burger, wie wir ihn lieben (Angus-Beef, Génseleber,
Cheddar-Kése, Zwiebeln, Tomaten, Speck, Vogelsalat, Burgersauce,
Steakkartoffeln)

Angus beef burger as we love it (Angus beef, goose liver,

cheddar cheese, onion,tomato, bacon,birdsalad, burger sauce, steak potatoes)
5.490 Ft

Majonézes csirkeburger (rukkola, paradicsom,

fiiszeres steakburgonya, kovaszos uborka) (1.3.7.10)
Héahnchenburger mit Mayonnaise

(Rucola,Tomaten, wiirzige Steakkartoffeln, sauere Salzgurken)
Mayonnaise chicken burger

(aragula, tomato, spicy steak potatoes, leavender cucumber)
4.390 Ft




ETLAP
SPEISEKARTE — MENUCARD

ELOETELEK - SALATATALAK
VORSPEISEN — SALATTELLERS
STARTERS - SALAT PLATES

. Fiistolt lazactatar olivas piritéssal (1)
Tataren vom Lachsfilet dazu Olivendl- Toastbrot
Tartar from salmonfillet served with olive oil toast bread
4.890 Ft

. Hideg libamaj zsirjaban (60 gr), friss ropogos
zoldségekkel és toasttal (1)
Kalte Génseleber in eigenem Fett dazu Gemiise und Toastbrot
Cold goose liver in own fat with vegetables and toast bread
5.790 Ft

. Olivas, hazi cipos, paradicsomos bruschetta (1)
Bruschetta mit Tomaten , Oliven und hausgemachtes Brot
Bruschetta with tomato , olive and homemade bread
2.990 Ft

. Tatar beefsteak (150 gr) piritéssal (1.3.7.10)
Tatarenbeefsteak mit Toastbrot
Beefsteak tartar with toast
5.790 Ft

Panko bundas feta sajt, nyari dios- almas - citrusos salataval (1.3.7.8)
Feta Kése paniert in Panko dazu Salat mit Apfel und Nuss

Panko fied feta cheese served with salat with apple and walnut

4.790 Ft




. Rantott tanyasi csirkemell csikok (120 gr.)
mustaros- mézes dresszinggel salataagyon (1.3.7.10)
Panierte Hithnerbruststreifen (120 gr.) dazu griinem Salat
mit Senf-Honig Dressing und griinem Salat
Breaded fried chicken breast strips (120 gr.) on a saladbed
with honey-mustard dressing and fresh saladbed
3.990 Ft

. Friss salatatal cézar ontettel, piritott csirkemell csikokkal
vagy fokhagymas — olivas garnélaval (1.2.3.7.10)
Griiner Salat mit Caesar Dressing dazu Hiithnerbruststreifen
oder Garnelen mit Knoblauch und Olivendl
Fresch green salad plate with Caesar dressing
and roasted chicken breast strips or shirm with garlic and olive oil
3.990 Ft / 4.990 Ft

. Zoldsalatatal tokmagolajos - balzsamecetes dresszinggel,
grillezett lazacfilével vagy roston siilt libamajjal (100 gr) (4)
Griiner Salat mit Kiirbiskernol und Balsamessig Dressing dazu
gegrillet Lachsfillet oder Génseleber vom Rost (100 gr)

Fresh green salad with pumpkin seed oil and balsamic vinegar
served with grilled salmon fillet or grilled goose liver (100 gr)
4.290 Ft / 6.590 Ft

. Grillezett kecskesajt baconszalonna kontosben,
tokmagolajos salataval (7)
Gegrillte Ziegenkédse im Bacon Mantel dazu salat mit Kiirbiskernol
Grilled goat-milkcheese in bacon coat on a saladbed
spiced with pumpkinspeed oil
4.390 Ft

. Orias garnéla (120 gr) panké morzsaban, salataval,
chilis martogatéssal (1.2.3)
Riesengarnelen paniert in Panko dazu Salat und scharfe Sauce
Panko fried giant shrimp with Salad and hot chili sauce
4.990 Ft

. Garnéla nyarsak fokhagymas olivaban siitve, grillezett zoldségekkel (2)
Mit Knoblauch in Olivendl marinierte Garnelen mit gegrillte Gemdiise
With garlic in oliveoil marineted shirmps with grilled vegetables
4.990 Ft




Roston siilt libamaj (10dkg) bundas kenyéren talalva,
rantott hagymakarikaval és észibarackkal (1.3)
Giénseleber vom Rost (10 dkg) mit paniertes Brot

dazu gabackene Zwiebelringe und Pfirsich

Grilled slices of goose liver (10 dkg) on a fried bread
served with fried onion rings and peach

6.990 Ft

Hortobagyi husos palacsinta 1 db vagy 2 db (1.3.7)

Palatschinken mit Hackfleisch gefiillt nach Hortobagyer Art 1 oder 2 Stiick
Meat stuffed pancake Hortobagy style 1 or 2 pieces

2.490 Ft/ 3.590 Ft

LEVESEK - SUPPEN - SOUPS

. Hideg joghurtos észibarackkrémleves

tejszinhabbal és piritott mandulaval (7.8)

Kalte Pfirsichsuppe mit Yoghurt, Schlagsahne und gerdsteten Mandeln
Cold peach soup with yogurt , whipped cream and almond

2.290 Ft

. Spargakrémleves, baconchips (7.9)
Spargelcremesuppe mit Baconchips

Asparagus cream soup with cheesechips
2.290 Ft

. Varganyakrémleves, petrezselymes piritott gombaval (7.9)
Steinpilzcremesuppe mit gebratene Pilze und Petersilien

Boletus mushrooms cream soup with fried mushrooms and parsley
2.490 Ft

. Husleves hazi borjuimaj gombdccal

vagy ludgége tésztaval csészében (1.3.9)

Fleischbriihe mit hausgemachte Kalbsleberknddeln

oder mit Fadennudeln in der Tasse

Bouillon with home made veals liver dumpling or with vermicelli in a cups
2.190 Ft




. Kakasleves a kakas husaval, zoldségekkel és tésztaval
0,28 1 vagy 0,51 (1.3.9)

Hahnsuppe mit Hanfleisch, Gemiise und Fadennudeln
Poultry soup with cock meat, vegetables and vermicelli
2.390 Ft/2.690 Ft

. Tarkonyos vadraguleves csészében (1.7.9.10)
Wildragoutsuppe mit Estragon in der Tasse
Tarragon-seasoned game ragout soup in a cup
2.590 Ft

. Bogracsgulyas csészében vagy bogracsban (9)
Kesselgulasch in der Tasse oder im Kessel

Hungarian kettle goulash served in a cup or in a kettle or
2.990 Ft/4.390 Ft

. Halaszlé harcsafilével csészében vagy bogracsban
Halaszlé halbelséséggel csészében vagy bogracsban (4)
Fischsuppe mit Welsfilet in der Tasse oder im Kessel
Fischsuppe mit Fischroggen und Fischmilcher

in der Tasse oder im Kessel

Fish soup with catfish fillets in a cup or in a kettle

Fish soup with Roe of fish and soft roe

in a cup or in a kettle

3.390 Ft/ 4.890 Ft

Gyufatészta (1.3)
Nudeln

Noodles

500 Ft

TESZTAK - NUDELGERICHTE — PASTA

Fokhagymas- chilis garnéla oliva olajban siitve,

szaritott paradicsomos tagliatellével, parmezannal (1.2.3.7.12)
In Olivendl marinierte Garnelen mit Knoblauch und Chili serviert
Tagliatelle mit getrockneten Tomaten und Parmesankése

In oliveoil marinated shirmps with garlic and chili served with
Tagliatelle with with dried tomatoes and parmesan cheese

4.980 Ft




. Lazacos spaghetti paradicsomos - tejszines martassal
parmezan forgaccsal (1.3.7.)
Spaghetti mit Lachs in Tomaten-Sahne-Sauce mit Parmesanspinen
Salmon spaghetti with tomato-cream sauce with parmesan shavings
4.890 Ft

. Bolognai spagetti parmezannal
Bolognai spagetti parmezannal gluténmentes (1.3.7.9)
Spaghetti nach Bolognese Art mit Parmesan
Spaghetti nach Bolognese Art mit Parmesan Glutenfrei
Spaghetti Bolognese with parmesan
Spaghetti Bolognese with parmesan gluten frei
3.190 Ft / 3.490 Ft

. Fokhagymas tejszines kacsamell csikok
varganyas tagliatellével (1.3.7)
Sahnige Taglitelle mit Entenbruststreifen, Knoblauch, und Steinpilze
Creamy tagliatelle with duck breast stripe, garlic and porcini mushroom
4.990 Ft

. Taroés csusza piritott bacon szalonnaval (1.3.7)
Topfenfleckerln mit gebratenem Speck
Pasta with cottage cheese and toasted bacon

3.490 Ft

. Paradicsomos- bazsalikomos gnocchi parmezan forgaccsal (1.3)
Tomaten-Basilikum Gnocchi mit Parmesanspénen
Tomato-basil gnocchi with parmesan shavings
3.290 Ft

. Zoldfiiszeres - tejszines csirkemell csikok
tagliatellével és parmezan forgaccsal (1.3.7)
Héhnchenbruststreifen mit Krdutern und Sahne
dazu Tagliatelle und Parmesanspinen
Chicken breast strips with herbs and cream served
with penne and parmesan shavings
4.990 Ft




Pikans borsos - paradicsomos - tejszines tagliatelle
bélszincsikokkal és parmezan forgaccsal (1.3)

Pikante Tagliatelle mit Paprika, Tomaten und Sahnesauce,
dazu zarte Rinderfiletstreifen und Parmesanspinen

Spicy pepper - tomato - cream tagliatelle with

strips of tenderloin and parmesan shavings

5.490 Ft

HALAK - FISCH - FISH

. Fogas fish & chips, remulad martassal

és csonakburgonyaval (1.3.4.7.10)

Zander Fisch & Chips mit Remuladensauce und Pommes frittes
Cath fish & chips with remulade sauce and french fries

6.890 Ft

. Grillen siilt fiiszeres lazacfilé,

spenotos — parmezanos gnocchival (1.3.4.7)
Gewlirztes Lachsfilet vom Grill dazu Gnocchi
mit Spinat und Parmesan

Grilled, spicy salmon fillet served with gnocchi
with spinach and Parmesan

6.890 Ft

. Vaslapon siilt lazacfilé spargas-parmezanos rizottoval (4.7)
Gewlirztes Lachsfilet vom Grill und Spargelrisotto mit Parmesan Kése

Grilled spicy salmonfillet and asparagus risotto with parmezan cheese
6.890 Ft

. Grillen siilt ,,haltri6” (lazacfilé, harcsafilé, boros fogasfilé),
fokhagymas - parajos szélesmetélttel (1.4.7)

Gegrilltes ,,Fischtrio” (Lachsfillet, Welsfilet,

Zanderfilletin eigener Haut) dazu Nudeln mit Knoblauch und Spinat
Grilled “fishtrio”(salmonfillet, catdish fillets, Pike pech fillet)

and pasta with garlic and spinach

6.990 Ft




. Voros tonhalsteak olivaban siitve, mediterran-
paradicsomos burgonyaval és citrusos vajjal (4.7)

In Oliven gebratenes rotes Thunfisch-steak

dazu Mediterrane Kartoffeln mit Tomaten und Zitrusbutter
In oliven fried red tuna steak served

with mediterranean potatoes with tomato and citrus butter
8.790 Ft

. Boérében siilt fogasderék, citromos - kapros tagliatellével
és zoldborsopiirével (1.2.4.7)

Zanderrumpf in eigener Haut gegrillt

dazu mit Zitrone, Dill-Tagliatelle und Erbsenpiiree

Pike perch thick grilled in its skin

served with lemon and dill tagliatelle and green pea puree

6.690 Ft

. Fogasfilé rantva, petrezselymes burgonyaval, tartarmartassal
(1.3.4.7.10)

Zanderfilet gebacken mit Petersilien-Kartoffeln und Tartarsauce
Pike perch fillets fried in breadcrumbs,

served with parsley potatoes and tartar sauce

6.690 Ft

. Fogas-siill6 egészben (ar nagysag szerint Ft/dkg) (1.4)
Zander im Ganzen, Preis je nach Grofe (Ft/dkg)

Whole pike perch price by weight (Ft/dkg)

160 Ft/dkg

. Mandulas pisztrang roston, egészben siitve,
vajas karottaval, zoldborsépiirével (1.4.7.8)
Forelle mit Mandeln vom Rost als Ganzes gebacken
mit Butterkarotten und Erbsenpiiree

Roasted whole almond trout, served with

with buttered carrots and green pea puree

4.990 Ft

. Harcsafilé roston, erdei gombapaprikassal és turos csuszaval
(1.3.4.7.9)

Welsfilet vom Rost mit Waldpilzpaprikasch dazu Topfenfleckerln

Roasted catfish fillets, forest mushroom stew and pasta with cottage cheese
6.790 Ft




SZARNYASOK - GEFLUGEL — POULTRY

. Aszalt paradicsommal, fetaval és spendttal toltott
tanyasi csirkemell, baconbe gongyolve,
céklas rizottoval, parmezan chips (7.12)
Héahnchenbrust im Speck Mantel gefiillt mit getrockneten Tomaten,
Feta und Spinat dazu Rote-Bete Risotto und Parmesanchips
Chicken breast in speck jacket stuffed with dried tomatoes,
feta and spinach served with beet risotto and parmesan cheesechip
5.290 Ft

. Mandulas bundaban siilt tanyasi csirkemellfilé
édesburgonyaval és joghurtos salataval (1.3.7.8)
Gebratene Hiithnerbrustfillet in Mandel-mantel
dazu siisse Kartoffeln und griiner Salat with Yoghurt
Fried breast of chicken in almond coat

with sweet potatoes and fresh green salad with yogur
4.990 Ft

. Pulyka cordon bleu csonakburgonyaval
és amerikai kaposztasalataval (1.3.7.10)
Cordon bleu aus Putenfleisch mit gerosteten Kartoffeln
und amerikanischer Krautsalat
Turkey Cordon bleu with boat potatoes and coleslaw
5.290 Ft

. Roston siilt libamajszelet karamellizalt
6szibarackkal és burgonyapiirével (7)
Giénseleber vom Rost mit Pfirsich und Kartoffelpiiree
Grilled slices of goose liver with grilled peach and mashed potatoes
12.800 Ft

. Libamajjal, sonkaval és sajttal toltott pulykamellfilé
bacon szalonna kontosben chedar sajtos — zoldborsos
bulgur-rizottéval (1.7)
Putenbrustfillet mit Ganseleber ,Schinken und Kése gefiillt
im Speckmantel dazu Bulgurrisotto mit Cheddarskése und griine Erbsen
Turkey breast fillet stuffed with goose liver, ham and cheese in speck jacket

served with bulgur risotto with cheddar and green peas
6.290 Ft




. Avokados csirkemellfilé grillezett ananasszal

és vajban parolt karottaval (7)

Hiihnerbrustfilet mit Avocadosauce dazu gegrillte Ananas
und Karotten in butter geschmort

Fried breast of chicken with avocado sauce served with
grilled pineapple and carotts stewed in butter

5.190 Ft

. Oszibarackkal és libamajjal betakart csirkemellfilé,
piritott olvasztott sajttal, burgonyapiirével (7)
Hiihnchenbrustfilet mit Ganseleber und Pfirsich iiberbacken,
dazu gerostete Kase und Kartoffelpiiree

Chicken breast fillets with goose liver and peach,

covered with molten cheese and mashed potatoes

5.990 Ft

. Chedaros — crudo sonkas csirkemellfilé panko morzsaban,
spargas rizottoval és kevert salataval (1.3.7)

Mit Cheddar und Crudo gefiilltes Hihnchenbrustfilet in Panko

mit Spargelrisotto and gemischtem Salat

Chicken breast fillet stuffed with cheddar and crudo in panko crumbs
served with asparagus risotto and mixed salad

6.290 Ft

. Kacsatal: konfitalt kacsa combja, pacolt kacsa melle,

libanak a maja, almas parolt kaposztaval és siilt burgonyaval
Enteteller: Entekeule ,marinierte Entenbrustfilet, Ginseleber

mit gediinstetem Kraut mit Apfel und Bratkartoffeln

Duck plate: duck leg, marinated duck breast fillets,

goose liver with steamed cabbage with apples, and sauted potatoes
6.690 Ft




2254. Szarnyas tal egy személyre (fokhagymas csirkemell,
mandulas parizsi bundaban siilt pulykamell,
grillen siilt pulykamellfilé, roston siilt kacsamell) parolt rizzsel,
zoldkorettel, parolt voroskaposztaval
és petrezselymes burgonyaval (1.3.7.8)
Gefliigelteller fiir eine Person (Hithnerbrust mit Knoblauch,
gebratene Putenbrust im Mandel-Mantel,Putenbrustfilet vom Grill,
Entenbrust vom Rost) mit Reis, Gemiise, Rotkraut, Petersilienkartoffeln
Mixed poultry plate for one person (garlic-seasoned breast of chicken,
fried breast of turkey in almond coat ,grilled turkey breast fillets,
grilled duck breast fillets) with steamed rice, fresh green vegetables,
parsley potatoes and red cabbage
5.190 Ft

SERTESHUSBOL KESZULT ETELEK
SPEISEN VOM SCHWEIN - MEAT FROM PORK

Rantott sertéskaraj tormas-sajtos-fiistolt csiilokkel toltve,
baconos-rozmaringos burgonyaval (1.3.7)

Paniertes Schweinskarree mit garducherte Scweinshaxe,
Merretich und Kiése gefiillt dazu Rosmarin - Speck Kartoffeln
Pork chops fried in breadcrumbs stuffed with smoked

pickled shank of pork,radish and cheese

served with potatoes with Rosemary and speck

4.990 Ft

Hazi készitésii fiistolt- fott csiillok, bajor kaposztaval, mustarral,
friss tormaval és steakburgonyaval (10.12)

Hausgemachte Schweinshaxe dazu bayerische Kraut,

frisch Meerrettich, Senf und Steakkartoffel

Pickled shank of pork smoked served with Bavarian

cabbage salad, fresh radish , mustard and steak potatoes

4.990 Ft




,,Oriasi” bécsi szelet bécsi burgonyasalataval

vagy vegyes korettel (siilt burgonya, jazmin rizs)

és ribizli kompéttal (1.3.10)

» Riesige ” wiener Schweinefilet mit wiener Kartoffelsalat

oder mit gemischte Beilage (Bratkartoffel und Jasminreis

und Johannesbeerekompott

“Giant” fried slice of pork ,, Wienna Style ”” with viennese potato
salad mixed garnish (fried potatoes , jasmine rice)

and red currant compote

4.990 Ft

Sziizérmék borzas bundaban, fokhagymas-tejfolos
martogatdssal és ganicaval (1.3.7)

Schweinefilet im Kartoffelmantel dazu
Knoblauch-Sauerrahm-Dip und Kartoffelsterz

Fried whole fillet of pork covered in grated potato
served with garlic sour cream dip and potato sterz
4.990 Ft

Erdélyi fatanyéros, fiiszeres steakburgonyaval

és kaposztasalataval (1)

(roston siilt sertéstarja, szizérmék, csirkemellfilé,

libamaj, kakastaréj, grill kolbasz)

Siebenbiirger Holczplatte mit Folienkartoffeln und Krautsalat
(Schweinelende vom Rost, Schweine Medaillon,
Hiihnerbrustfillet, Ganseleber, Speck, Grillwiirstchen)
Transsylvanian mixed meat plate with foil potatoes

and cabbage salad (grilled pork loin, fillet mignon of pork,
chicken breast, goose liver, bacon, sausage)

6.690 Ft

Brassoéi aprépecsenye (sziizfilébél), piritott burgonyaval
Kleine gebratene Fleischstiickchen Kronstéddter Art

(aus dem Schweinefillet) mit gerdsteten Kartoffeln

Fillet mignon of pork stew Brashov style, with sauted potatoes
4.990 Ft




Egészben siilt sertés sziizfilé varganyapaprikassal,
juhtiros sztrapacskaval (1.3.7)

Im ganz gebratene Schweinefilet mit Steinpilzpaprikasch
und Nockerln mit Schafskéise

Fried whole fillet of pork with bolete mushroom stew
and noodles with sheepcheese

5.390 Ft

Fokhagymas ciganypecsenye siilt szalonnaval,

grillkolbasszal siilt burgonyaval

Zigeunerbraten mit Knoblauch ,Speck , Grillwurst und Pommes Frites
Neck of pork with bacon, sausage with french fries

4.990 Ft

BBQ oldalas grillezett kukoricaval, steakburgonyaval
és amerikai kaposztasalataval (7)

BBQ-Rippchen mit gegrilltem Mais, Steakkartoffel

und amerikanischer Krautsalat

BBQ ribs with grilled corn ,steak potatoes and coleslaw
4.990 Ft

VADHUSBOL KESZULT ETELEK
GERICHTE AUS WILDFLEISCH - WILD MEAT

Szarvasporkolt sztrapacskaval (1.3.7)
Hirschporkolt dazu Nockerln mit Shaskése

Venison stew served with noodles with sheepcheese
4.990 Ft

Tizdelt szarvas comb, vorosborban fiirdetett afonyaval
toltott kortével, burgonyakrokettel (1.3.7.10.12)

Gespickte Hirschkeule, dazu mit Heidelbeeren

gefiillte Birne und Kroketten

Larded haunch of deer soaked in red wine,

served with pears stuffed with cranberries and potato croquettes
5.990 Ft




MARHAHUSBOL KESZULT ETELEK
SPEISEN VOM RINDFLEISCH - MEAT FROM BEEF

. *Bélszinjava (200 gr) Konyhafonok médra
(libamajjal és erdei gombamartassal) krokettal
és grillezett zoldségekkel (1.3.7.10.12)
Lendensteak auf Kiichenchef Art (mit Génseleber
und WaldpilzensoBe) dazu Kroketten und gegrilltes Gemiise
Beefsteak (200 g) 4 la Chef (with goose liver and
forest mushroom sauce), croquettes and grilled vegetables
12.990 Ft

. *Dél-amerikai hatszinjava (angus 250 g)
Tihanyi barnamartassal, krokettal (1.3.7.12)
Rumpsteak vom Siid —Amerika ( angus 250 g )
RotweinsofBe Tihanyer Art, Kartoffelkroketten,
Rumpsteak from South- America (angus 250 g) in red wine sauce Tihany style,
served with potato croquettes
8.390 Ft

. Vadas marharostélyos, piritott dodollével (7.9.10)
Rostbraten im Wildrahmsosse mit gerdstete Schupfnudeln
Ribsteak with game sauce served
with toasted fried potato dumplings
7.990 Ft

. Hatszinsteak fiiszervajjal, steakburgonyaval
és grillezett zoldségekkel (7)
Rumpsteak dazu Krauterbutter, Steakkartoffel und gegrilltes Gemiise
Rumpsteak served with herb butter, steak potatoes and grilled vegetables
8.390 Ft

. Marhaporkolt, sosburgonyaval vagy galuskaval (1.3)
Rindsporkdlt mit Salzkartoffeln oder Nockerln
Beef stew with salted potatoes, or with small dumplings
5.190 Ft

. Pacalporkolt kovaszos kenyérrel (1)
Kutteleintopf mit Sauerteigbrot
Hungarian tripe stew with sourdough bread
4.390 Ft




GYERMEKEKNEK - FUR KINDER - FOR CHILDREN

Rantott borda, hasabburgonyaval (1.3)
Wiener Schnitzel mit Pommes frites
Wiener schnitzel, served with french fries
3.290 Ft

Csirkemellfilé sajtos bundaban, rizi-bizivel (1.3.7)
Héahnchenbrustfilet im Kése-Mantel mit Reis und griinen Erbsen
Chicken breast fillet in cheese coat, served with rice and green peas
3.290 Ft

2311/2.Bolognai spagetti reszelt sajttal (1.3.7.9)
Spaghetti nach Bolognese Art mit geriebenem Kése
Spaghetti Bolognese with grated cheese
2.590 Ft

VEGETARIANUS ETELEK - SPEISEN FUR VEGETARIER - VEGETARIAN DISHES

2275. Vegyes vegetarianus tal (rantott gomba és sajt, cukKini,
padlizsan parolt rizzsel és vajas zoldségekkel) (1.3.7)
Gemischter Vegetarier-Teller (panierte Pilzkdpfe und Kése,
Zucchini, Aubergine, Reis, Buttergemiise)

Mixed vegetarian plate (fried mushroom buttons, fried cheese,
zucchini, aubergine, rice, buttered vegetables)
4.990 Ft

Varganyapaprikas galuskaval (1.3.7)
Steinpilzpaprikasch mit Nockerln

Creamed bolete muschroom stew with dumplings
4.890,-Ft

Camembert sajt rantva, aszalt szilvas afonyaval,

karamellizalt 6szibarackkal és jazmin rizzsel,

eléételként vagy foételként (1.3.7)

Gebackene Camembertkédse mit Preiselbeere, Dorrpflaumen und
karamellisierte Pfirsiche dazu Jasmin Reis als Vorspeise oder Hauptgericht
Fried cheese “ camembert “ with dried plum

and caramelized peach, served with jasmine rice starter or main course
3.490,-Ft / 4.990,-Ft




1898. Zellersteak bazsalikomos kuszkusszal, fiiszervajjal (1.7.9)
Selleriesteak mit Basilikum-Couscous und Kriuterbutter
Celery steak with basil couscous and herb butter
4.290 Ft

Erdei gombas csicseriborsoporkolt bulgurral (1)
Kichererbseneintopf mit Wildpilzen und Bulgur
Chickpea stew with wild mushrooms and bulgur
4.490 Ft

VEGYES TALAK - GEMISCHTE PLATTE - MIXED PLATES

1970. Kemencében siilt ,,csiillok joasszony modra’’
(hagymas - szalonnas - gombas siiltburgonya)
két személyes részére (1)
Spanferkelstelze im ganzen gebraten auf gute Frau Art
(gerostem Kartoffeln mit Zwiebel, Speck und Pilz)
fiir zwei Personen
Knuckle of pig let good wife style
(bacon, onion, mushrooms, potatoes) for two people
11.900 Ft

Vegyes haltal 2 személyre petrezselymes burgonyaval,

parolt rizzsel, vajas zoldségekkel és tartarmartassal

(roston siilt lazacfilé, fogas Orly modra, roston siilt pisztrang,
harcsa roston,) (1.3.4.7.10)

Gemischter Fischteller fiir 2 Personen (Lachsfilet vom Rost,
Zanderfilet nach ,,Orly” Art, Forelle vom Rost, Wels vom Rost,)
dazu Petersilienkartoffel, Reis, buttered Gemiise und Tartarsauce
Mixed fish plate for two person (grilled salmon fillets,pike perch Orly style,
roasted whole, grilled catfish,) served with parsley potatoes,

rice, buttered vegetable and tartar sauce

18.900 Ft




Borcsa tal 2 személy részére: roston siilt htisok

(sziizérme, bélszinérme, sertéskaraj, pacolt fokhagymas
csirkemellfilé, pulykamellfilé), grillkolbasz, tojaslepény,
»kakastaréj”, magyaros lecso, siilt burgonya,

petrezselymes rizs, vajas zoldségek és salata (7)

Borcsa-Teller fiir 2 Personen Fleisch vom Rost (Schweine Medaillon,
Lenden Medaillon, Schweinskarree, Hiithnerbrustfilet mit Knoblauch,
Putenbrustfilet) Grillwiirstchten von Rost,Omlette, Speck.

Letscho , Bratkartoffel ,Petersilienreis buttered Gemiise und Salat
Borcsa plate for two person grill meat (roasted fillet mignon of pork,
sirloin medallion, porkchops chickenbreastfillet with garlic,
turkeybreastfillet), sausage, omelette, bacon,

letscho, fried potatoes , parsley rice , buttered vegetable and salad
12.900 Ft

Csaladi boségtal 4 személy részére (konfitalt kacsacomb,
libamajjal toltott pulykamellfilé, borzas sziizfilé,

rantott csirkemellfilé, jAzmin rizs, parolt kaposzta,
petrezselymes burgonya, vajas zoldségek) (1.3.7)

Reichliche Familienplatte filir vier Personen (gebratene Entenkeule,
Putenbrustfilet mit Génseleber gefiillt, Schweinefilet im Kartoffelmantel
Hiihnerbrustfilet paniert, Jasmin Reis,

gediinstetet Kraut, Petersilien Kartoffeln, Buttergemiise

Mixed meat family plate for four person (roasted duckleg,

turkey breast fillet stuffed with goose liver, fried whole fillet of pork
covered in grated potato with breaded chickenbreast, jasmine rice,

steamed with cabbage, parsley potatoes, buttered vegetables
22.900 Ft

DESSZERTEK - NACHSPEISEN - DESSERTS

Hazi készitésii somloi galuska kehelyben (1.3.7.8)
Hausgemachte Somlauer Nockerln im Becher

Home made sponge cake with chocolate sauce Soml¢ style in cup
2.390 Ft

Maikosguba torta vanilia sodoval és forré meggyontettel (1.3.7)
Mohn Nockerln mit Vanille Sosse und heisse Sauerkirsch

Poppy- seed dumplings with vanilla sauce and hot sour cherry
2.390 Ft




. Gundel palacsinta csokoladéontettel (1.3.7.8)
Gundel-Palatschinken mit Schokoladensauce

Pancake Gundel style with chocolate sauce
2.290 Ft

. Pisztacias tiramisu (1.3.7.8)
Pistazien Tiramisu

Pistachio tiramisu

2.490 Ft

. Csokoladé ,, vulkan ” mézes - cointreaus malnaraguval (1.3.7)
Schokoladen Vulkan mit Cointreau-Honig Himbeerren Ragout
Chocolate volcano covered with Cointreau- honey rapsberry ragout
2.190 Ft

. Turégomboc eperontettel és tejfollel (1.3.7)

Topfenknddel Erdbeeren Sosse und saure Sahne

Cottage - cheese dumplings with strawberry sauce and sour cream
2.590 Ft

. Makkrémmel toltott palacsinta vorosboros szilvalekvar ontettel
(1.3.7.12)

Palatschinken gefiillt mit Mohncreme und Rotwein-Pflaumen -Sof3e
Pancake filled with sweet poppy seed cream,

with red wine and plum sauce

2.390 Ft

. Csokis mogyorotorta ribizli ontettel (vegan)

Haselnuss Torte mit Schokolade und Johannisbeeresauce (Vegan)
Haselnut cake with choclate and red currant sauce (vegan)

2.190 Ft

. Mini sajttorta karamell ontettel (1.7)
Kaésetorte mit Karamellsauce

Cheese cake with caramel sauce
2.190 Ft




SALATAK - SALATE — SALADS

. Friss, hazi vegyes savanyu (7)
Hausgemachter gemischter Salat
Home-style mixed salad
1.390 Ft

. Tejfolos uborkasalata (7)
Gurkensalat mit saurer Sahne

Seasoned cucumber salad with sour cream
1.290 Ft

. Paradicsomsalata hagymas dresszinggel
Tomatensalat mit Zwiebel-Dressing
Tomato salad with onion dressing
1.390 Ft

. Kaposztasalata
Krautsalat
Cabbage salad
990 Ft

. Ecetes almapaprika
Essigpaprika
Pickled paprika

990 Ft

. Csemegeuborka
Delikatess Gurken
Pickled gherkin
990 Ft

. Kovaszos uborka (1)
Sauere Salzgurken
Leavender cucumber
990 Ft

. Hazi készitésii tormas céklasalata
Hausgemachte Rote Bete mit Meerreettich
Home made beetroot salat with horse-radish
1.190 Ft




KORETEK —- MARTASOK
BEILAGEN - SOSSEN
SIDE DISH — SAUCES

. Friss kevert salata joghurtos ontettel vagy olivaolajjal

vagy tokmagolajjal

Griiner Salat mit Joghurt-Dressing oder Olivendl oder mit Kiirbiskerndl
Green salad with yogurt dressing or olive oil or with pumpkin seed oil
1.990 Ft

. Hasabburgonya
Pommes frites
French fries
1.100 Ft

. Sosburgonya, petrezselymes burgonya (7)
Salzkartoffeln, Petersilien-Kartoffeln

Salted potatoes, parsley potatoes

990 Ft

. Spagetti, Spagetti gluténmentes (1.3)
Spaghetti, Spaghetti Glutenfrei
Spaghetti, spaghetti gluten free

1.190 Ft/1.290 Ft

. Krokett (1.3.7)
Kartoffelkroketten
Potato croquettes
1.290 Ft

. Parolt rizs, zoldséges rizs

Reis, Gemiise-Reis

Steamed rice, rice with vegetables
1.190 Ft

. Galuska (1.3)
Nockerln

Small dumplings
990 Ft

. Zoldkoret, parolt karotta (1)
Gediinstete Gemiise, geddmpfte Karotten

Steamed vegetables, steamed carrots
1.200 Ft




. Magyaros lecso6 1 dl vagy 3 dl

Letscho nach ungarischer Art

Hungarian letcho (pepper and tomato stew)
1.390 Ft/3.900 Ft

. Barnamartas (1.9.12)
Braunesauce

Brown sauce
590 Ft

. Tartarmartas (1.7.12)
Tartarsauce

Tartar sauce
690 Ft

. Fiszeres steakburgonya (1)
Gewiirzte Steakkartoffeln
Spicy steak potatos

1.290 Ft

. Siilt édesburgonya
Stisse Kartoffeln
Sweet potatoes
1.690 Ft

. Juhtiros sztrapacska (1.3.7)
Nockerln mit Schafskése
Noodles with sheepcheese
1.690 Ft

. Széles metélt, gnocchi (1.3)
Bandnudeln, Gnocchi

Large noodles, gnocchi
1.490 Ft

. Helyben siitott kovaszolt kenyér kis kosar vagy nagy kosar (1)
Hausgemachte Sauerteigbrot kleiner Korb oder grosser Korb
Home made baked sourdough bread small basket or big basket
500 Ft/ 700 Ft




INFORMACIOK — INFORMATIONS

ALLERGENEK
1.Glutén, 2.Rék, 3.Tojas, 4.Hal, 5.F6ldimogyord, 6.Sz6jabab, 7.Tej,8.Diofélék, 9.Zeller, 10.Mustar,
11.Szezammag, 12.Kén-dioxid szulfitok, 13.Csillagfiirt, 14. Puhatestiiek Eteleink az 6sszetevékeént jelzett
allergének mellett nyomokban tartalmazhatnak tovabbi allergéneket. A teljes allergén 0sszetevd mentességet
¢s a keresztszennyezOdés kizarasat nem tudjuk garantalni, nem vallalunk felelGsséget.

ALLERGEN

1.Gluten, 2.Krustentiere, 3.Ei, 4.Fisch, 5.Erdnuss, 6.Sojabohnen, 7.Kuhmilch, 8.Schalenfriichte, 9.Sellerie,
10.Senf, 11.Sesamsamen, 12.Schwefeldioxid und Sulfite, 3.Lupinen, 14.Weichtiere Unsere Lebensmittel
konnen neben den als Zutaten aufgefiihrten Allergenen Spuren anderer Allergene enthalten. Wir konnen weder
vollstindig allergenfreie Zutaten garantieren noch Kreuzkontaminationen ausschlieen und {ibernehmen dafiir
keine Haftung.

ALLERGENIC
1.Cereals, 2.Crustaceans, 3.Eggs, 4.Fish, 5.Peanuts, 6.Soy, 7.Milk, 8.Nuts, 9. Celery, 10.Mustard, 11.Sesame,
12.Sulphur-dioxid and sulphites, 13.White lupin, 14.Molluscs In addition to the allergens indicated as
ingridients, our foods may contain traces of additional allergens. We cannot garantee complete allergen
component exemption and the exclusion of cross-contamination, we do not take responsibility.

Filézett halételeinkben szalka el6fordulhat! * Az ételeket véresre siitve, kdzepesen atsiitve vagy teljesen atsiitve
tudjuk elkésziteni. Kis adag étel rendelése esetén 70 % -os arat szamolunk fel.

Araink forintban értendék és tartalmazzik az AFA-t. Etel-és italfogyasztasra 10% szervizdijat szamitunk
fel. Tortaszervizre 600 Ft / f6 szamolunk fel. Csomagolasra 200 Ft / db szamolunk fel. Kiilon fizetési szdndékat
kérjiik eldre jelezze. Nyomtatas utan nem all médunkban kiilon fizettetni! Kiilon fizetés nagyobb tarsasag esetén,
hosszabb varakozési idvel jarhat. Afas szamla igényét elére jelezze!

Bei unseren Fischfiletgerichten kann es zu Fischgrite sein! * Die Speisen konnen wir Rare oder Medium oder
Well Done braten. Fiir den Fall, daf} Sie eine kleine Portion bestellen, wird 70 % des Preises von der Speisekarte
angerechnet. In unsere Preise Mwst. ist imbegriffen. Die Preisen sind in HUF angegeben. Fiir Speisen und
Getriinke erheben wir 10% Servicegebiihr. Wir rechnen 600 HUF / Person zum Servieren der Torte.

Fiir die Verpackung berechnet wir 200 HUF / Stiick Bitte geben Sie Thre Zahlungsabsicht gesondert im Voraus an.
Eine gesonderte Bezahlung nach Druck ist uns nicht moglich! Bei einem gréeren Unternehmen kann es zu
langeren Wartezeiten kommen. Informieren Sie Ihre Rechnung mit ausgewiesener Mehrwertsteuer vorab!

Filleted fish in our dishes can be splinters ! * Foods we can cooking rare or medium or well done. If small portion
is ordered 70 % of price should be payed. In our prices Vat. is included. Our prices are in HUF. We charge
10% service for food and drinks. 600 HUF / person in charged for serving the cake. We charge 200 HUF / piece
for packaging. Please indicate your intention to pay separately in advance. Separately paying after printing is not
avaible ! In the case of a larger company, there may be a longer waiting time. Inform your invoice with VAT in
advance!




